附件2. 不合格项目的分析

1，不合格项目总结

	品类
	检验结果
	不合格项目
	标准
要求
	实测值

	月饼
	不合格
	标签
	≤0.25
	1.00 

	花生油
	不合格
	黄曲霉毒素 B₁

（μg/kg）
	≤20 
	46.8

	饮用天然矿泉水
	不合格
	溴酸盐

（mg/L）
	≤0.01
	0.013


对以上数据整体分析

1，本次抽检共138批次，其中6批次不合格，合格率为95.65%；

2，在不合格项目中，花生油的问题是产品中检测出黄曲霉毒素B1和过氧化值超标；

*黄曲霉毒素B1是一种强致癌性的真菌毒素。食用黄曲霉毒素B1超标的食品，可能对肝脏造成损害。《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》（GB 2761—2017）中规定，黄曲霉毒素B1在花生及其制品中的最大限量值为20μg/kg。炒货食品及坚果制品中黄曲霉毒素B1超标的原因，可能是生产企业使用的原料因储存条件不当产生了黄曲霉毒素B1；也可能是生产加工过程中卫生条件控制不严格；还可能与产品包装密封不严、储运条件控制不当等有关。

*过氧化值表示油脂和脂肪酸等被氧化程度的一种指标。用于说明样品是否因已被氧化而变质。那些以油脂、脂肪为原料而制作的食品，通过检测其过氧化值来判断其质量和变质程度。长期食用过氧化值超标的食物对人体的健康非常不利，因为过氧化物可以破坏细胞膜结构，导致胃癌、肝癌、动脉硬化、心肌梗塞、脱发和体重减轻等。长期食用过高过氧化值的食物对心血管病、肿瘤等慢性病有促进作用

标签不合格问题

预包装食品的标签是向消费者传递产品信息的载体。做好预包装食品标签管理，既是维护消费者权益，保障行业健康发展的有效手段，也是实现食品安全科学管理的需求。食品标签不合格主要的主要原因有生产经营者对标签的法律法规了解不全面，没有完整、准确的标示相关信息，或者是为了突出产品的某些特性而没有正确标示相关信息，夸大、虚假标示，误导消费者。
